
        

  
Frohe Weihnachten
         26.12 ab 18 Uhr 

intro dazwischen höhepunkte finale

 Feldsalat 
Quitte. Walnuss

14

 Maronensüppchen
Sherry. schwarzer Trüffel 

14

Rinderfilet 
 geschmorte Gewürzmöhre. confierter 

Lauch. Pastinakencreme 
39

 Mandarine
weiße Schokolade. Verbene. 

Krokant
12,50

Bretonische Austern
Zitrone
Stk. 5 

 Handgemachte 
Tagliolini 

schwarzer Winter Trüffel aus dem 
Piemont. Eigelb

ZG 21  / HG 31
auch mit weißem Alba Trüffel pro 

Gramm 14  / + Pasta 10

 Kabeljau in Senfsauce 
Champagner- Kraut. Linsengemüse

38

 Warme Schokolade 
„Schwarzwälder Art“

12,50

Wagyu Rinder Carpaccio
Kürbiskern- Emulsion. Bergkäse. 

Knäckebrot
18

Rote Beete Risotto vegi
Ziegenkäse. Haselnuss

ZG 14  / HG 24

Deutsche Freiland Gans
Gewürz Jus. Maronen. Bratapfel. Rotkraut. 

Kartoffelklöße 
49

Unser Winter Tiramisú 
Birne. Lebkuchen. Zwetschge

12,50

VS = Vorspeise / HG = Hauptgericht / ZG = Zwischengericht
Preise in Euro, inkl. MwSt. 


